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ENSALADAS SR s

Ensalada variada de lechugas con aguacate, parmesano y frutos secos - 9,50€

Ensalada de rucula y peras con jamon ibérico y mozzarella de bufala - 9,75€
Ensalada de méache con salmén ahumado, mango y pifiones - 10,50€

Ensalada de baby espinacas y tomate con queso de cabra caramelizado — 10,50€

Esquixada de bacalao con romesco y tapenade - 11,00€

ENTRANTES

Gazpacho de sandia y remolacha con sorbete de limén e albahaca - 9,50€
Tostaditas de pan de nueces con coulis de tomate y jamon ibérico - 10,75€
Carpaccio de calabacin con anacardos, tomates cherry y virutas de jamon ibérico - 9,75€
Humus de garbanzos y aguacate con boquerones, crudités y mermelada de tomate - 9,50€
Foie de pato mi-cuit con compota de manzana y tostaditas - 13,50€
Mil hojas de patatas y butifarra del perol con salsa de ceps - 13,50€
Trinxat de la Cerdanya con huevo poche, jamén ibérico e aceite de trufas — 12,50€
Raviolis de tomate secos y queso de cabra con salsa de tomate y albahaca -12,75€
Pasta fresca (Tagliatelle) salteada con gambas y ajos - 11,00€
Terrina de berenjenas con queso de cabra gratinado - 10,50€

Rissotto con setas, esparragos verdes y queso manchego — 11,50€
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PESCADOS

Carpaccio de emperador con salsa de anchoas y vinagreta de pistacho — 14,75€
Filete de lubina a la donostiarra con patatas y tomate confitado - 17,50€
Salmon relleno de gorgonzola y tomate con peras caramelizadas - 18,50€
Calamar a la plancha con rissotto de arroz negro y allioli de ajo quemado - 18,50€
Filete de bacalao con confitura de tomate y muselina gratinada - 18,75€
Brocheta de rape y langostinos con salsa de tomate seco — 18,75€

Atun a la plancha con verduritas y salsa de soja y jengibre — 18,50€

CARNES

Carpaccio de buey con vinagreta de limén, alcaparras y parmesano - 14,75€
Caneldn de pollo de payes con bechamel trufado — 13,50€
Hamburguesa casera de ternera con puré de pera, chutney de cebolla y salsa de queso azul -15,50€
Pechuga de Pollo relleno de foie mi-cuit con salsa de moscatel y foie - 15,50€
Confit de pato con mermelada de mango, salsa de oporto y zanahorias baby - 18,75€
Cordero deshuesado confitado con parmentier de brie y salsa de vino tinto -21,00€

Solomillo de buey a la plancha con trinxat de la Cerdanya y salsa de pimienta verde - 23,75€

Si tenéis alguna alergia alimentaria, por favor, informad al camarero
10% de IVA incluido

www.elsalonrestaurant.com


http://www.elsalonrestaurant.com
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AMANIDES

Amanida variada d’enciams amb alvocat, parmesa i fruits secs - 9,50€
Amanida de rucula i peres amb pernil ibéric i mozzarella de bufala - 9,75€
Amanida de mache amb salm¢é fumat, mango i pinyons - 10,50€

Amanida de baby espinacs i tomaquet amb formatge de cabra caramel-litzat — 10,50€

Esquixada de bacalla amb romesco y tapenade - 11,00€

ENTRANTS

Gaspatxo de sindria i remolatxa amb sorbet de llimona i alfabrega — 9,50€
Torradetes de pa de nous amb coulis de tomaquet i pernil ibéric - 10,75€
Carpaccio de carbassé amb anacards, tomaquets cherry i encenalls de pernil ibéric - 9,75€
Humus d’alvocat amb seitons,crudités i melmelada de tomaquet - 9,50€
Foie d’anec mi-cuit amb compota de poma i torradetes - 13,50€
Mil fulls de patates i botifarra del perol amb salsa de ceps - 13,50€
Trinxat de la Cerdanya amb ou potxat, pernil iberic i oli de tofona — 12,50€
Raviolis de tomaquet secs y formatge de cabra amb salsa de tomaquet i alfabrega - 12,75€
Pasta fresca (Tagliatelle) saltejada amb gambes i alls - 11,00€
Terrina d’alberginies amb formatge de cabra gratinat - 10,50€

Rissotto amb bolets, esparrecs verds i formatge manxec - 11,50€
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PEIXOS

Carpaccio d’emperador amb salsa d’anxoves i vinagreta de festucs - 14,75€
Llobarro a la donostiarra amb patates i tomaquet confitat — 17,50€
Salmo farcit de gorgonzola i tomaquet amb peres caramel-litzades - 18,50€
Calamars a la planxa amb rissotto d’arrds negre i allioli de all cremat - 18,50€
Filet de bacalla amb confitura de tomaquet i muselina d’alls gratinada - 18,75€
Brotxeta de rap i llagostins amb salsa de tomaquets secs - 18,75€

Tonyina a la planxa amb verduretes i salsa de soja i gingebre - 18,50€

CARNS

Carpaccio de bou amb vinagreta de llimona, taperes i parmesa -14,75€
Canel6 de pollastre de pagés amb beixamel trufat - 13,50€
Hamburguesa de vedella amb puré de pera, chutney de ceba i salsa de formatge blau - 15,50€
Pit de pollastre melés farcit de foie amb salsa de foie i moscatell - 15,50€
Confit d’anec amb confitura de mango salsa d’o porto i mini - pastanagues - 18,75€
Xai confitat desossat amb parmentier de brie i salsa de vi negre - 21,00€

Filet de bou a la planxa amb trinxat de la Cerdanya i salsa de pebre verd - 23,75€

Si teniu alguna al-lérgia alimentaria, si us plau, informeu al cambrer
10% de IVA inclos

www.elsalonrestaurant.com
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SALADS

Mixed lettuce salad with avocado, parmesan cheese and dry fruits - 9,50€
Rocket (Arugula) and pears salad with Iberian ham and buffalo mozzarella - 9,75€
Mache (Lamb’ lettuce) salad with smoked salmon, mango and pine nuts - 10,50€

Baby spinach and tomato with caramelized goat cheese — 10,50€

Esquixada (raw marinated cod) with romesco Salmond’s sauce) and tapenade
(olives,capers,anchovies) — 11,00€

STARTERS
Water melon and beet-root GAZPACHO with lemon and basil sorbet — 9,50 €

Toasted walnut bread with Iberian ham and coulis of tomato - 10,75€
Carpaccio of zucchini with cashew nuts, cherry tomatoes and Iberian ham — 9,75€
Humus of avocado with anchovies, crudités and marmalade of tomatoes - 9,50€
Foie mi-cuit with apple compote and toasted walnut bread - 13,50€
Potatoes mille-feuille with Catalan sausage and mushrooms sauce - 13,50€
Trinxat (potatoes and cabbage pure) with poached egg, Iberian ham and truffle oil — 12,50€
Raviolis of dried tomatoes and goat’s cheese with tomato and basil sauce -12,75€
Fresh pasta (Tagliatelle) sauté with prawns and garlic - 11,00€
Terrine of eggplant with goat’s cheese au gratin - 10,50€

Rissotto with mushrooms, green asparagus and manchego cheese - 11,50€
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FISH

Swordfish Carpaccio with anchovy sauce and vinegar of pistachio - 14,75€
Grilled sea bass Donostiarra style with potatoes and comfit tomato - 17,50€
Stuffed salmon with gorgonzola and tomato, and caramelized pears - 18,50€
Grilled squid with rissotto of black rice and allioli of burnt garlic - 18,50€
Filet of cod with tomato jam and museline (garlic and saffron) au gratin - 18,75€
Monkfish and king prawn brochette (skewer) with dried tomato’s sauce - 18,75€
Grilled tuna with vegetables and soy and ginger sauce - 18,50€

MEAT

Ox Carpaccio with lemon vinaigrette, capers and parmesan cheese - 14,75€

Roasted chicken cannelloni with truffled béchamel sauce — 13,50€
Home-made hamburger with pear’s pure, onion chutney and blue cheese sauce - 15,50€
Chicken breast stuffed with foie mi-cuit, served with foie and moscatell sauce - 15,50€
Duck’s Confit with mango confiture, baby carrots and port wine sauce - 18,75€
Boneless lamb confit with parmentier of brie cheese and red wine sauce - 21,00€
Grilled sirloin steak with potatoes and cabbage pure, and green pepper sauce - 23,75€

If you have any food allergy, please, inform the waiter (10% VAT included)

www.elsalonrestaurant.com
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SALADES

Salade variée avec avocat, parmesan et fruits secs — 9,50€
Salade de roquette et poires avec du jambon ibérique et mozzarella de buffala — 9,75€
Salade de méache avec saumon fumé, mangue et pignons — 10,50€
Salade d’épinards baby et tomate avec chévre chaud caramélisé — 10,50€

Morue Esquiexada au romesco et tapenade — 11,00€

ENTREES

Gazpacho de pastéque et betterave avec sorbet de citron et basilic — 9,50€
Pain de noix grillé avec du jambon ibérique — 10,75€
Carpaccio de courgette avec des tomates cherry et copeaux de jambon ibérique — 9,75€
Humus d'avocat avec anchois, crudites et confiture de tomates — 9,50€
Foie de canard mi-cuit avec compote de pomme et pain grillé — 13,50€
Mille-feuilles de pommes de terre et saucisse catalane avec sauce de champignons - 13,50€
Trinxat de la Cerdanya avec ceuf poché,jambon ibérique et huile de truffe -12,50€
Raviolis aux tomates séches et fromage de chévre,sauce tomate et basilic — 12,75€

Pates fraiches aux crevettes et 'ail sautées — 11,00€

Terrine d’aubergines avec fromage de chévre chaud gratiné — 10,50€

Rissotto aux champignons, asperges vertes et fromage manchego — 11,50€
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POISSONS

Carpaccio d’empereur avec sauce aux anchois et poireaux croustillants — 14,75€
Loup de mer a la Donostiarra avec pommes de terre et tomate confites — 17,50€
Saumon farci de gorgonzola et tomates avec poires caramélisées — 18,50
Calamars grillés avec risotto de riz noir et allioli a Iail brulé - 18,50€
Filet de morue avec confiture de tomate et mousseline d’ails au gratin — 18,75€
Brochette de lotte et gambas avec sauce de tomates séchées — 18,75€

Thon grillé avec légumes et sauce soja et gingembre — 18,50€

VIANDES

Carpaccio de beeuf avec vinaigrette de citron, capres et parmesan — 14,75€
Cannellonis de poulet fermier a la béchamel truffée - 13,50 €
Burger de beeuf avec purée de poire,chutteny d’oignons et sauce au formage bleu - 15,50€
Poulet farcie au foie mi-cuit au muscatell et sauce au foie - 15,50€
Confit de canard avec confiture de mangue, salsa au porto et petites carottes — 18,75€
Confit d’agneau désosse au brie parmentier et sauce au vin rouge — 21,50€

Filet de beeuf grillé avec trinxat de la Cerdanya et sauce au poivre vert - 23,75€

Si vous avez une allergie alimentaire, s’il vous plait, informez au serveur
10% de TVA COMPRIS

www.elsalonrestaurant.com



